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Modalidad: Presencial

Acreditacion: Titulo de Ingeniero (a)
en Agroindustria Alimentaria en el
grado académico de licenciatura

Duracion: 4 afos
Periodos académicos: 12 periodos

Duracion del periodo académico: >
16 semanas

Numero de periodos académicos
en el ano: 3 periodos por afio Admisiones Y

Numero de asignaturas: 75 (504) 9612-0136 * (504) 9893-9600
Unidades valorativas: 281 admisiones@zamorano.edg___
Unidad académica en_cargac_la: i e mEEhoYedi
Rl?r?]aerr:?ar?linto de AgrOIndUStrla ul'iYin/eapzamorano

Los estudiantes de Agroindustria Alimentaria Alrededor del mundo reciben a
Carrera_de ] ] ] 1 O . . 8 . realizan sus pasantias en mas de nuestros estudiantes para hacer
zavorano | Agroindustria Alimentaria Plantas Agroindustriales Laboratorios 80 ORGAN'ZAC'ON ES

PAISES SU practica profesional.



ZAMORANO

Descripcion de la carrera de

Agroindustria
Alimentaria

La Carrera de Agroindustria Alimentaria
fue creada para responder a diversas
demandas relacionadas a la transforma-
cién de materias primas agricolas.

Los paises desarrollados transforman sus
materias primas en productos de alto valor
agregado para su demanda interna y la
exportacion a otros paises.

En ZAMORANO el estudiante se prepara
para asumir ese reto. La agroindustria
alimentaria demanda profesionales que
poseen conocimiento ténico actualizado,
con una personalidad ética y de liderazgo
dispuesta a innovar, solucionar problemas
y realizar trabajo en equipo afrontando los
diferentes retos del mundo agroindustrial.

Laboratorio de Microbiologia
de Alimentos

Areas tematicas de Agroindustria Alimentaria

e Nutricion Humana

* Microbiologia de Alimentos

¢ Quimica de Alimentos

* Andlisis Sensorial y Psicologia del Consumidor
e Andlisis de Alimentos

e |[nocuidad de Alimentos

¢ Disefio Experimental

* Ciencia y Tecnologia de Granos

* Ciencia y Tecnologia de Lacteos

* Ciencia y Tecnologia de Frutas y Vegetales

* Ciencia y Tecnologia de Cérnicos

e Topicos Avanzados de Nutricion Humana

* Desarrollo de Nuevos Productos

* Productos Agroindustrial de Alto Valor Comercial

* Ingenieria de Alimentos

* Operaciones Unitarias y Disefo de Plantas
* Preservacion y Empaque de Alimentos

* Gestion de la Calidad Total

* Administracion de la Produccion y Operaciones

* Comercio Internacional

e Turismo Sostenible

» Aspectos Empresariales de la Produccién Animal
e Ciencia y Tecnologia de Café

* Administracion de la Calidad

* Sistemas de Produccion Agroforestales

* Aspectos Empresariales de la Produccion Vegetal

¢ Sabias que?

El IFT (Institute of Food Technologists) otorgd la
aprobacion del programa de Agroindustria Alimentaria
desde el 2002, que respalda a los egresados con la
obtenciéon de wun titulo universitario reconocido
internacionalmente lo cual facilita notablemente su
insercion laboral en el mundo.
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feeding the minds
that feed the world

Programa de Practica Profesional

Ingenieria en Agroindustria Alimentaria
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Contribuye a enriquecer el valor
de la prepracion profesional y
personal del estudiante enfati-
zando aspectos como:

* Produccion agropecuario

* Manejo de operaciones y procesos agroindustriales
* Desarrollo socioeconémico

* Manejo ambiental

* Entes empresariales

* Investigacion

Ambitos de Trabajo

Del graduado de Agroindustria Alimentaria

Los puestos que desempefan los egresados
de la carrera de Agroindustria Alimentaria
actualmente incluyen:

e Gerentes de Planta

e Administradores de planta

e Asistente de gerencia

e Coordinadores regionales

e Ejecutivos de ventas

* Extensionista agroindustrial

* Ingeniero en agroindustria

e Jefe de departamento o zona

Consultor

Docentes
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Ciencia y Tecnologia‘'de Café

Requisitos de ingreso a ZAMORANO

e Bachiller (o su equivalente), cursar ultimo afno de secundaria o estar en la universidad

* Promedio de colegio 80% minimo

* Menor de 24 afos

* Soltero (a)

* Realizar examen de admisién, puede ser la PAA o ePAA del College Board (Zamorano
considera unicamente las areas de razonamiento verbal y matematico), o el SAT (Writing y
Math). Nota minima 1,000 puntos en cualquiera de los examenes



